


Стейк из говяжей вырезки
340 г      1450

Стейковое меню

Стриплойн с луком фри
Из мраморной говядины, с зелёным чесночным маслом и луком фри 

380 г      1750

Стейк Денвер
С перечным соусом и салатом из красной капусты 
300 г      1550



Судак по-польски
380 г      1100

Шеф рекомендует

Креветки по-мароккански 
с соусом карри и огурцом
380 г      930

Филе судака в азиатском стиле
260 г      938

Котлеты из щуки 
с картофельным пюре 
310 г     670



Кутабы с сыром 
и зеленью
468

Чебуреки
с говядиной    548
с индейкой      548
с бараниной    560

Чебуречная карта

Кыстыбый 
с картофелем и грибами 
468



Бутерброды с анчоусом 
На тостах бородинского хлеба 

80 г      280

Форшмак  на тостах
Рубленое филе сельди с отварным яйцом, яблоком, 
сливочным маслом, горчицей, с добавлением специй 

150 г     318

Бутерброды с бужениной

90 г      280

Бутерброды с пряной красной рыбой
Рубленое филе красной рыбы с огурцом, репчатым луком и 
специями 

80 г     390

Холодные закуски   5   



6   Холодные закуски

Паштет из куриной печени
С брусничным джемом и багетом

210 г      458

Язык с хреном
Отварной говяжий язык с чесночной 
заправкой и соусом из хрена

150 г      729

Сельдь по-домашнему
Филе балтийской сельди с отварным картофелем, красным 
луком, икрой сельди и горчичным соусом

270 г      468

Рулетики из баклажанов
Обжаренные баклажаны с сыром Фета
 и грецким орехом 

170 г      520



Шпинатные вафли с ростбифом

120 г      580

Шпинатные вафли с лососем слабой соли

120 г      630

Фермерское сало по-домашнему
3 вида сала: копчёное, солёное, солонина. 
Подаётся с ржаными тостами и двумя соусами: 
горчица и аджика

190 г      519
Холодные закуски   7

Мясная тарелка
Отварной язык, буженина, ростбиф,
подаётся с хреном

275 г      820



Овощная тарелка

250 г      568

Домашние соленья
Квашеная капуста, солёный огурец, 
морковь по-корейски, маринованные 
помидоры черри, солёные грузди

330 г      510

Солёные белые грузди в сметане 
С красным луком 

120 г     610

Сырная тарелка
Пармезан, моцарелла, чеддер, бри и дор-блю, подаётся 
с оливками, грушей, мёдом и соусом песто

310 г     819

8   Холодные закуски



Жюльен с лесными грибами 
в сливочном соусе

150 г      455
Горячие закуски   9

Драники картофельные с беконом 
и сметаной

190 г      485

Чесночные гренки с тёртым пармезаном
С чесночным соусом и соусом сацибели

200 г      385

Картофель фри с сырным соусом

180 г      328

Острые куриные крылья

250 г      528



Кольца кальмара и луковые кольца
С картофелем фри и соусами

340 г      670

10   Горячие закуски

Жарёха с лесными грибами

310 г      555

Жареный сулугуни 
с остро-сладким соусом

200 г      460

Жареные тигровые креветки в кляре 
С соусом сладкий чили

200 г      690



Фиш энд чипс
Треска в тонком кляре на основе тёмного пива 
с картофелем Айдахо

880 г      1850
Половина порции  440 г      925

Фирменная закуска
Ассорти из жареных пельменей, гренок с чесноком, 
острых куриных крыльев, жареного сулугуни и 
картофеля фри

750 г      1358

Пивное ассорти
Арахис, фисташки, гренки ржаные, 
мясные чипсы, копчёный сыр, 
колбаски, солёные крендельки

260 г      870

Килограмм острых куриных 
крыльев

1000 г      1690

Ассорти из рыбных 
бутербродов
Бутерброды с килькой, форшмаком, 
красной пряной рыбой, красной 
рыбой шеф-посола с сырным кремом

315 г      880
Закуски на компанию   11



Почти три килограмма закусок на очень большую компанию
Свиная рулька, свиные рёбра, ассорти колбасок, луковые кольца, кольца кальмара, куриные 
наггетсы, картофельные хашбрауны, запечённый молодой картофель, 
тушёная квашеная капуста

2700 г      4725

Ужин охотников
Ассорти из колбасок гриль с тушёной капустой и 
картофелем айдахо

920 г     1815

Свиная рулька 
С тушёной квашеной капустой

990 г      1548

12   Закуски на компанию



Салаты   13

Тёплый салат с копчёным лососем
Листья салата фриллис с зелёным луком, обжаренным 
картофелем и копчёным лососем. Заправленный 
фирменным соусом с французской горчицей

200 г      748

Оливье с запечённым куриным филе

260 г      480

Сельдь под шубой

250 г      450

Салат с тигровыми креветками, 
грейпфрутом и авокадо
Лёгкий салат на основе рукколы 
с добавлением бальзамического соуса

250 г      690



Азиатский салат
С хрустящими баклажанами, сыром Фета и 
пикантным азиатским соусом

285 г      640

Салат с копчёной утиной грудкой
С грушей, апельсинами, сыром Дор Блю и 
апельсиновым соусом

285 г       710

Цезарь с цыплёнком/креветками
На основе фирменного соуса, приготовленного с 
добавлением анчоусов, каперсов и зернистой горчицы

230 г      525/710

14   Салаты

Салат с тунцом татаки
Опалённый тунец с микс салатом, грейпфрутом и 
имбирной заправкой 

185 г      748 Новое
блюдо



Салат с маринованными лисичками 
и копчёной сметаной

275 г      485

Греческий салат с сыром Фета
Заправляется оливковым маслом

230 г      590

Салаты   15

Тёплый салат с говядиной и баклажаном
Нежная говядина, отварной картофель, баклажаны, 
стручковая фасоль, обжаренные в кунжутном масле с
добавлением соевого соуса и Унаги, перца чили и
чесночных чипсов

200 г      638

Салат с остро-сладкой свининой 

280 г      665 Новое
блюдо



16   Лепим сами

Пельмени из шпината с лососем
Под икорным соусом с яблочным рататуем

230 г      570

Пельмени домашние с говядиной
Подаются со сметаной 

270 г      480

Лепёшка с сыром сулугуни 

350 г      590
Вареники жареные или отварные 
С толчёным картофелем, обжаренным луком и сметаной

270 г      440



Уха царская со сливками 
Лёгкая сливочная уха, приготовленная из филе 
трески и красной рыбы, с подкопчённой 
морковью, картофелем и луком

390 г      560

Сырный крем-суп
С гренками

270 г      460

Борщ с мраморной говядиной
Подаётся со сметаной и гренками с горчицей и протёртым салом

430 г      520

Супы   17



Тыквенный крем-суп

410 г      440

Лагман с бараниной
Ароматный суп с бараниной, овощами и домашней 
лапшой

430 г     950

Солянка 
Наваристый суп с копчёными свиными рёбрышками, 
копчёными колбасками, утиной грудкой, бужениной, 
беконом, маслинами и каперсами. Подаётся со 
сметаной

380 г      560

Куриный бульон с лапшой 
Куриный суп на лёгком бульоне с лапшой, 
морковью и зеленью

350 г      440

18   Супы



Стейк из тунца
С миксом из салатных листьев, оливками, 
помидорами черри и базиликом. 
Подаётся с соусом манго-чили

350 г      1210

Треска запечённая с картофелем под 
сливочно-яичным соусом 

420 г      1030

Жареное филе морского окуня 
Со стручковой фасолью и помидорами черри 

330 г      820

Жареная камбала с соусом тартар и 
перцем чили

450 г      838

Рыбные блюда   19



Новое
блюдо

Утиная ножка конфи  
С печёным яблоком, кедровыми орешками и ягодным соусом 

275 г      1080

Утиная грудка домашнего 
копчения с пюре из батата

200 г      868

20   Горячие блюда

Куриный шницель 
С зелёным салатом и помидорами черри

320 г      589



Котлета по-киевски
Со спаржей и малиновым соусом

350 г      890

Свиные рёбрышки барбекю с тушёной 
квашеной капустой

400 г      780

Запечённая буженина с тушёной 
квашеной капустой 

320 г      620

Пожарская котлета с жареным 
картофелем и сметанным соусом

350 г      628

Горячие блюда   21

Новое
блюдо



Свинина по-фермерски 
Запечённая свиная вырезка в тонком опалённом кляре с бейби картофелем 
и горчично-сливочным соусом 

420 г      710

Оджахури
Сочная свиная шея, обжаренная с картофелем, 
болгарским перцем, помидорами с добавлением 
абхазской аджики и кавказских специй

230 г      687

22   Горячие блюда

Новое
блюдо

Мясо по-деревенски с обжаренным 
картофелем, репчатым и зелёным 
луком

450 г      1320



Бефстроганов из говядины 
с вёшенками и картофельным пюре

350 г      890

Запечённая цветная капуста в 
орехово-кунжутном соусе

180 г      410

Венский шницель из свинины
С картофельным  салатом, заправленный бальзамическим 
соусом

320 г      840

Бифштекс с яйцом
С жареной картошечкой по-домашнему

450 г      910

Горячие блюда   23



Куриная грудка гриль 
Со смесью дикого риса и басмати

260 г      580

Лосось гриль 
С соусом из белого вина и дольками цукини 

260 г      1370

Свинина гриль с печёным молодым 
картофелем

430 г      735

Цыплёнок тапака
С соусом сацебели

380 г      1100

24   Гриль и паста

Новое
блюдо

Новое
блюдо



Овощи гриль

230 г      420

Колбаски гриль
Две свиные колбаски, подаются с жареным 
молодым картофелем и соусом сацебели

330 г      639
Гриль и паста   25

Лингвини с креветками
Паста с маринованными в вине креветками, 
розмарином и томатным соусом

300 г      685

Спагетти карбонара

300 г      528



Блинчики с ягодами и сгущёнкой

195 г      380
Вафельные трубочки

135 г      350

Морковный торт

165 г      418

26   Десерты

Паннакота

170 г      390



Десерты   27

Шоколадный фондан с мороженым

170 г      530
Торт "Пиворама"
Cметанный крем, варёная сгущенка, грецкий орех, 
чернослив, шоколад

150 г      418

Анна Павлова

250 г      590
Наполеон

160 г      418

Маковый торт с заварным кремом

170 г      418
Шарик мороженого

50 г      150



80

180
150
270
220

190
210
210
190
250

                                28    

Хлебная корзина   130 г   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .    
Хлеб Бурже и Чиабатта с сырным кремом   130 г     .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  
Тосты из бородинского хлеба    100 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  

250
220
110

Гарниры   150 г   
Пюре картофельное  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  
Картофель запечёный с травами  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  
Картофель Айдахо  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 
Рис отварнойРис отварной  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  �
Капуста квашеная тушёная  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   �

Оливки  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  
Солёные огурцы  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
Малосольные огурцы  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  
Квашеная капустаКвашеная капуста  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   
�

Соусы   30 г 
Сацебели, тар-тар, сметанный, чесночный, барбекю, спайси, ягодный 
кетчуп, сырный, кетчуп, сладкий чили, цезарь, соевый соус, 
унаги, аджика, брусничный соус  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  

Дополнительно   50 г


